JOAO FRANCISCO DOS SANTOS & FILHOS
Rua Zona Industrial Alto de Pega

Ficha Técnica de Vinhos Lote 2 — N°107 R/C

4480-909 Vila do Conde
Tel: 252 642 586
geral@joaofsantos.pt
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Produto de Portugal

Mencdo: ***
Colheita: ***

Castas Predominantes: Tinta Roriz, Touriga Francesa,
Rufete e Marufo.

Caracteristicas Organolépticas
Espécie: Tinto

Aspecto: Limpido

Cor: Rubi

Espuma: Branca

Aroma:

Agradavel vinoso, equilibrado muito persistente ao
longo de toda a prova.

Sabor:

Vinho muito equilibrado de taninos e acidez,
conferindo-lhe presenca e frescura de boca. Final de
boca correto.

Comida: Excelente acompanhamento para pratos
carnes e peixes gordos e queijos.

Parametros Analiticos:

COR: Rubi

LIMPIDEZ: Limpido

DENSIDADE: 0.9935 g/m

GRADUACAO ALCOOLICA A 202C: 13 % vol
EXTRATO SECO TOTAL: 26.3 g/I
AGUCARES TOTAIS : 0.6 g/I

DIOXIDO DE ENXOFRE TOTAL: 49 mg/!

PH: 3.56

ACIDEZ TOTAL: 5.85 g/I

ACIDEZ VOLATIL: 0.49 g/I

SULFUROSO TOTAL: Inferior ao limite legal

Bag-in-Box 5L
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